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酱香白酒批发价
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酱香酒是天然产品，无法复制，在整个酿造过程中，酱香酒是一种天然发酵产品，不添加任
何香气、香味等外来物质。由于这款酒还没有找到主要的香气物质，所以即使有人想通过添加合
成剂做假也无从作手，这就排除了添加任何香气、香味的可能。酱香酒与其它香型白酒相比，为
何酱香酒价格都要贵？由于好的酱香酒酿造工艺复杂特殊，酿造周期长，产量低，生产好的酱香
酒的酒厂少，加上传统代理商的分层价格，市场上好的酱香酒的价格一般会在那个时候都要比其
它香型白酒贵很多。酱香型白酒带有SOD,是氧自由基专情去除剂。酱香白酒批发价

酱香型白酒国家标准中明确规定，酱香型白酒不得添加食用酒精及非白酒发酵产生的呈香呈
味呈色物质，需以高粱、小麦、水等为原料，经传统固态法发酵制成。由于这种酒至今为止尚未
找到主体香味物质，所以即使有人想通过添加和成剂做假也无从着手，这就排了除了添加任何香
气、香味物质的可能。好的酱香型白酒，会有甜香，焦香，花香，果香，清香，酱香，陈香，生
粮香等几种主体香味。而且非常协调，没有哪一种味道特别突出。但是一般的酱香型白酒，很难
有花香和果香，以及清香。特色酱香型白酒储藏方法酱香型白酒具有其他香型白酒没有的味道，
因为酱香可以在口中回味，能刺激食欲。
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酱酒的功效：随着生活水平的提高，健康消费的理念已经落实到餐桌上。在不能没酒、不能
缺酒的时代，在既要激情又要健康的时代，酱香型白酒无疑成了这个时代的宠儿。据医学界**多
年研究的结果表明，酱香型白酒确有抑制肝病、保健肠胃、活血化瘀、缓解风湿关节疼的功效。
研究人员跟踪观察发现，常年坚持适量饮用酱香型白酒的人，上述症状明显逐年减轻，有的还在
不经意间全然康复。酱香型白酒的健康特质显而易见，与当代消费理念相契合，消费群体的有增
无减肯定是个趋势。

酱香白酒用曲量是其他香型白酒的4倍多，因此酒中的酚类化合物就比普通的酒高出3—4倍，
而这些酚类化合物是增进人体健康的有益成分。酱香型白酒的健康特质显而易见，与当代消费理
念相契合，消费群体的有增无减肯定是个趋势，所以市场前景日趋看“涨”。由于酱香型白酒生
产工艺特殊，生产周期长(在5年以上)，造成目前茅台酒供不应求的局面。从侧面更加激起了人们
对酱香白酒的消费欲望。从市场情况看，茅台酒的紧缺，加上酱香型高级酒的特殊风味，造成了
酱香白酒的持续走俏。酱酒品鉴时闻香有什么要求？
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酱香型白酒的酿造工艺特殊，迥然不同于其它香型。一瓶酱香酒从原料进厂到产品出厂至少
经过五年，在这当中，分两次投料、九次蒸煮，八次摊晾，并要加曲，高温堆积，入池发酵，取
酒、存贮、勾兑等，在漫长、特殊而神秘的生物反应过程中，在窖池和空气中庞大的微生物群的
共同作用下，各种有益的微生物尽数罗置于酒体中。酱香酒蒸馏时接酒温度高达40度以上，比其
它酒接酒时的温度高达近一倍，高温下易挥发物质自然挥发掉的多，而且酱香酒要经三年以上的
存贮，贮存损失高达2%以上，很显然容易挥发的物质又被挥发掉了很大一部分，所以酒体中保存
的易挥发物质少，自然对人体的刺激少，有益于健康。储存酱香型白酒的年限是5年，在第6年
和15年之间都是较佳的饮用期。特色酱香型白酒储藏方法

酱香白酒的各种芳香物质含量都较高，而且种类多，所以香味丰富，是多种香味的复合体。
酱香白酒批发价

酱香型白酒存放的三大技巧是什么？一：选择合适的容器。白酒的收藏，并不是适合所有的
容器，多的时候白酒储存时因为容器选择不当的原因，可能就造成白酒遗失原味。二：选择合适
的环境。在合适的环境中，你会发现白酒的储存香醇。白酒**指出，不能将白酒储存在温度较高
的地方，也不能储存在温差较大的地方，常温是适合白酒储存的温度，因为常温可以好地酒的老
熟。三：选择合适的白酒收藏。并不是所有的酒类都是适合收藏的，想要找到越陈越香的酒，还
需要费一番功夫。其中酱香型的白酒为适合收藏，酱香型白酒采用纯粮食制作，没有过多的挥发
物质，所以加适合收藏。酱香白酒批发价

宜兴市迎福台商贸有限公司在同行业领域中，一直处在一个不断锐意进取，不断制造创新的
市场高度，多年以来致力于发展富有创新价值理念的产品标准，在江苏省等地区的食品、饮料中
始终保持良好的商业口碑，成绩让我们喜悦，但不会让我们止步，残酷的市场磨炼了我们坚强不
屈的意志，和谐温馨的工作环境，富有营养的公司土壤滋养着我们不断开拓创新，勇于进取的无
限潜力，宜兴市迎福台商贸供应携手大家一起走向共同辉煌的未来，回首过去，我们不会因为取
得了一点点成绩而沾沾自喜，相反的是面对竞争越来越激烈的市场氛围，我们更要明确自己的不
足，做好迎接新挑战的准备，要不畏困难，激流勇进，以一个更崭新的精神面貌迎接大家，共同
走向辉煌回来！


